US %F FAHRBARER MITTAGSTISCH

15.06.2026 — 21.06.2026 lhr Serviceteam: 030 40366-1111

Anderungen sind vorbehalten!, *Kiihlkost

25 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag z Freitag Samstag * Sonntag *
Menii 1 Gekochte Blutwurst | 2%" Kohlroulade =2t | Koénigsberger Klopse Kasselerbraten P o2a Gebratenes Hokifilet | ae1.0 | Haxenfleisch ineni  Gefiillter SpieRbraten
Sauerkraut ' (Rind/Schwein) . (2 Stiick) : Senfsofe Lo Kohlrabigemiise . : dunkle Biersole : (Schwein) P oaa
Ihre Lieblinae Kartoffelpiree Poe KimmelsolRe aal | Kapernsole i aatg | Bohnengemiise mit Butter | s Salzkartoffeln Y Sauerkraut : Bratensofe P e
g : Salzkartoffeln 31 Salzkartoffeln L Kartoffelptree P9 : Erbsplree L Erbsenrahmgemuse ioo
, , , i dazu Rote Beete Salat | ° f : : ; Butterkartoffeln P
: . i i i - = |
9,70 € : 506 kcal e 279 keal e & 460 kcal S 450 kcal - 387 kcal oo 282 kcal e 397 keal &
Meni 2 Maultaschen- taatcil  Héhnchenstreifen Wurstgulasch ;2300 Kréauterhdhnchen Marinierte 20a Mafaldine aate | Gediinstetes
Gemiisepfanne in Gemuseragout (Jagdwurst : Schweinefleischstreifen ! ! (Wellenbandnudeln) Hahnchenschnitzel
Leicht & Fein helle Rahmsofte Paalg Salzkartoffeln 31 in TomatensoRe) : Provenzialisches suB- sauer TomatensolRe padtgd Gartenkrautersof3e
: : Gabelspaghetti Paate Ratatouillegemise mit Chinagemuse Geflugelkrauterklopse | aato | Mischgemise :
dazu Gurkensalat : gebratene Kartoffelwiirfel Basmatireis (2 Stiick) {aato ! Salzkartoffeln Poa
: . : i. -
9,95¢€ 420 kcal i 240 kcal 573 kcal 493 kcal Ty 762 kcal - 124 kcal Ay 326 kcal >
Menu 3 Mecklenburger 2 Briihnudeltopf Graupeneintopf Sommereintopf Schnippelbohneneintopf | Hochzeitssuppe "% Kase-Lauch-Suppe a5
Linsensuppe i ' Nudeln Mohren, Sellerie Kartoffelwurfel Kartoffeln ; Kartoffelwurfel : mit Hackfleisch i
Alles aus Kartoffelwdirfel Gemiise Kartoffelwiirfel Sommergemiise , WeiRke Bohnen Suppengemiise Kartoffelwiirfel
einem Topf Bauchspeck Hahnchenfleisch Rindfleisch Kasseler P2 Rindfleisch Eierstich, GrieRkl6Rchen
Suppengemise ; g
8,95 € " X 3 . .
________________________________________________________ t82keal K28kl b 2tkeal A gkeal KTk S 268 keal " 478 keal &L
Menu 4 Germknédel Poaa Kartoffeltaschen Cannelloni Kaiserschmarrn Penne aaf )
(Pflaumen) : :  mit Frischkésefiillung mit Ricotta und mit Rosinen ; Ratatouillegemiise o Erlauterungen zu Zusatzstoffen und Allergenen:
Fleischlos Sofle mit Pote (3 Stiick) Spinat SolRe mit : in SoRe : 1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel,
gliicklich Vanillegeschmack : ' Petersiliensole KréautersoRe Vanillegeschmack ' : g GeSChmaCkSVSefStéfkeﬂ 5 9escgwefe't' 6 geschwarzt, 7 gewachst,
s . : . Phosphat, URungsmittel, 10 Phenylalaninquelle (Aspartam),
dazu Mohnzucker dazu Gartensalat dazu Apfelkompott dazu Hartkase gerieben | 209 11 chininhaltig. 12 koffeinhaltig, 13 Alkohol, a Getreide, al Weizen,
9’30 € : : : a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, ab Dinkel, a6 Kamut, b Krebs-
_________________________________________________________ 7 61kcal(§ﬁ‘586kcal 511kca| 917kca| 297kca|§§ tiere, c Eier, d Fisch, e Erdnlsse, f Soja, g Milch, h Schalenfriichte,
FuRball WM FuRball WM FuRball WM FuBball WM ; FuBball WM h1l Mandeln, h2 Haselniisse, h3 Walnlsse, h4 Cashewnlsse,
Meni 5 . Canada : USA Mexico : Canada USA : h5 Pekannusse, rj6 Par.am'jsse., h7 Pistazien, h8 Makadamianusse,
i Ahorn-Ingwer Hiihnchen ' Mac & Cheese Schweinebauch paniert gegrilltes Ahorn-Soja- Pulled Pork in o h9 Queenslandnisse, i Sellerie, j Senf, k Sesamsamen, | Schwefel-
] i . ! H H . : dioxid und Sulfid, m Lupine, n Weichtiere
Schmankerl Spinat-Kasesole i aalg ! Blumenkohlauflauf helle TraubenrahmsofRe Lachsfilet BarbecuesoRe
der Woche Reisnudeln mit Shiitake SahnesoRe Romanesco-Mix Sesam-Buttererbsen Paprika-Wedges So "@ Z;i <~ & %% {1 5’3 QQ
dazu Dessert Kartoffel-Sellerieplree roter Duftreis mit Krautsalat (Cole Slaw) c.g.! Fisch Gefligel Schaf Schwein  Rind Wild  Kaninchen vegetarisch vegan
1 1 40 € ; Mandelsplitter ' Trotz groRter Sorgfalt bei der Zubereitung kdnnen Spuren von Allergen nicht ausgeschlossen
I 341 kcal .@, 498 kcal 620 kcal 693 kcal 514 kcal <~ werden. Bitte beachten Sie: der Fisch und das Fischfilet sind nicht gratenfrei!
; : I : Uhser Partner, die WEID_EMANN C.ateri.ng GmbH, ist zertifiziert nach: —
Menu 6 Fleischsalat 12380 Paniertes Heringssalat wei} Bunter ; Gebratenes e O G e o e men et
mit Gemiise : ¢ Schweineschnitzel Jagdwurst i238iil gemischter Salatteller | Hahnchenbruststeak
. ; : : Haussalami Po2s halbes gekochtes Ei | ¢ Couscoussalat AN )
Kalt genieRen Brot und Butter b Kartoffelsalat 90,9 Brennnesselkase s | Seelachsschnitzelstreifen 129 Tomatenscheiben : s If FAHRBARER MITTAGSTISCH
' i : Brot und Butter e Brot und Butter R Joghurtdressing Y
8’95 € 947 kcal 549 kcal 736 kcal 462 kcal 368 kcal Fahrbarer MlttagsltISCh
§ L | s ; der Volkssolidaritat Berlin e. V.
SiiRe Momente Vanillepudding Pt Kirschquarkspeise g Erdbeerpudding i Rote Griitze P9 Buttermilchdessert P
: : ; SolRe mit : Rhababer-Vanille Liebenwalder Strake 24, 13055 Berlin
Vanillegeschmack : Telefon 030 40366-1111, Telefax 030 40366-1119
1,85 € 9 ; E-Mail: mittagstisch@volkssolidaritaet.de
117 kcal 123 kcal 123 kcal 96 kcal ' 111 kcal




